Salate und kalte Vorspeisen

=

Gegrillter Tintenfischsalat mit Triffel-Birnen-Emulsion. (2@, . . . . . .. 19,50€

Kandierte Kirschtomaten, Salat, Papaya und Basilikum

Salat mit knusprigem Ziegenkase, Pistazien und Orange.@\ 4O. . . 18,00¢

Salat, Sellerie, Minze, Kirschtomaten, Pistazien und Orange

Burrata-Salat mit Wermut-gerdsteten BirmenQQ®. . . .. ... ... .. 21,00€
Rucola, Kirschtomaten, WalnUsse, Birnen, Avocado und Pesto

Philippinische Ceviche mit Calamansi und Fisch@@O. . . ... ... ... 21,00€
Chili, Mango, Koriander, Avocado, Mais, Zwiebel, Kirschtomaten und Zitrusfrichte

Lachstatar. %@Q@@@ ............................ 18,50€
Thunfisch-Tatar. AQQGOO. . . . .. ... .. .. .. .. .. ... ..., 23,80€
Mediterraner Gazpacho.@@@ .......................... 10,00€
Kantabrische Sardellen in Olivenol. CZ@ .................... 18,00€
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Gegrillte Jakobsmuscheln mit Spargel. QO .. ... ... .. .. 22,00€
Kandierte Artischochen bei niedriger Temperatur.o .............. 22,00€

C  Getriffeltes Kartoffelpiree mit schwarzes Schweinefleisch und Sobrasada
g Meeres Brennessel mit Wakame.@®. . . . ... ... .. .. ... ... ..., 21,00€
8_ Gegrillter Tintenfisch mit Truffelkartoffeln. Q. ........... .. .. 22,50€
g Steinpilz Kroketten (6 Stick) QA .. ... ... ... 15,80€
_>c Huhnerkroketten (6 Stick)@Q@QAQ. . . . . ... . ... ... . ... 15,00€
g Kase und Jalapefio Kroketten (6 Stu'ck).@& @@0@ ............ 15,80€
Q  Garnelen mit Knoblauch und Petersilie. Q9. . .. i A 19,00€
§ Muscheln mit “Marinera” SoBe.G@C2. . . . ... ... ... L. 18,00€
a-) Muscheln nach menorquinischer Art. QD). .. .. Nt oy 18,00€
% Kleine Tintenfische. @A, . . . ... ... ... ... ... ... 17,80€
E sardellen. @Q. . . . .. 16,00€
E Tintenfisch nach andalusischer Art mit Kimchi-Emulsion (AC2@EQOE119,00¢
;_.C_ Padron Paprika. @, . . . . .. 13,50€
Meeresbraten. @@ . . . .. 20,50€

Sardellen, kleine Tintenfische und Kalmar



Vom Meer auf den Tisch

>
Gegrillte mallorquinische rote Garnelen@. . ... ... ... ... .. S.P.M €/Kilo
Gegrillte Scampi. @), . . . . S.P.M €/Kilo
Gegriliter Hummer. Q). . . . . . . 88,00 €/Kilo
Gegrillter Tintenfisch. 4. . . . . . . . . o o e 24,50€
Gegrillte Goldbrasse.@. . . . . .. ... 23,50€
Gegrillter Wolfsba rsch@. . . e 24,50€
Gegrillter Steinbutt (Filet)@. . . . . .. 32,00€
Steinbutt mit Honig und Miso-Sauce (Filet). @@@ ............. 34,00€
Gratinierter Kabeljau mit Aioli.AOQR20M4Q0. . .. ... .. ... .. 29,00€
Goldbrasse in Salzkruste.@. . . . . ... ... ... 55,00 €/Kilo
Wolfsbarsch in Salzkruste-@. . . .. ... ... ... ..., 56,00 €/Kilo
Gemischte Fischplatte - gegrillt.@@\ ..................... 34,00€
Wolfsbarsch, Goldbrasse, Steinbutt, Adlerfisch, Garnelen, Muscheln und Venusmuscheln

Gemischte Fischplatte - gegrillt mit Hummer Q@D . ... ... ... .. 45,00€

Wolfsbarsch, Goldbrasse, Adlerfisch, Garnelen, Muscheln, Venusmuscheln und Hummer

Langustenragout (je nach Saison, mind. 2 Personen). AOOR. .. spP.MeKilo
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Gegrillte Languste (je nach Saison)@. .. ... 0 T S.P.M €/Kilo
Gebratene Languste mit Spiegelei und Chips (je nach Saison).(ACICS.P.M €/Kilo
Languste Thermidor (je nach Saison). @@0@ ............. S.P.M €/Kilo
Gebratener Petersfisch mit Zwiebein.@@Q. . . . ... ... ... .. S.P.M €/Kilo

Wir haben eine grol3e Auswahl an frischem Fisch je nach Saison.
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Von der Erde
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Angus-Entrecéte mit Pfeffersol3e oder Feigen mit Roquefort (350qg). .~ 2 .32,00€
Irisches Rinderfilet (250g). . . . . . . . . . . . . . . 32,00€
. N . . 06
Irisches Rinderfilet mit Pfeffersol3e oder Feigen mit Roquefort (2509 {4.34,00€
Entenbrust mit Ganseleber, Steinpilzen und Truffel-Kartoffelpuree. 00 . 31 ,00€

Milchlammkoteletts mit TrUffeI-SUBkartoffeIpUree.@@ .......... 25,00€



Unsere Reissorten

e

(Mindestens 2 Personen, Preis pro Person)

Gemischte Paella Q@@L . . . . ... ... ..., 24,50€
Blinde Gemischte Paella (ohne Graten). @@@@O ............. 24,50€
Paella mit Fisch und Meeresfriichten. Q@@ . . .. ... ... .. .. 27,00€
Hummerpaella.@@@@o ............................ 34,00€
GemUsepaeIIa.ﬂ@ ............................... 22,50€
Schwarze Paella mit kleinen Tintenfischen mit AIIioIi.%% . 26,00€
Blinde Gemischte Fideua (Nude/n)(QQ@QAC. . .. ... .. .. ... .24,50€
Fisch und Meeresfrichte Fideua (Nuo’e/n).%@@.@@o .......... 27,00€
Cremiger Reis mit Jakobsmuscheln und rote Garnelen.AQQQA . . . 34,00€
Cremiger Reis mit Hummer.AQQQO. . . .. . ... ... ... ... 34,00€

Maximal zwei Paella-Sorten pro Tisch
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Unsere Nudeln und Pizzen

Spaghetti mit Meeresfriichten. Q@@ . . ... ... ... ... ... 22,50€
Spaghetti Bolognese.(A@@. . . . . ... ... ... ... ... 14,50€
Spaghetti mit Pesto und roten Garnelen aus dem Hafen von Andratx% 32,00€
Pizza Dragonera mit Gemuse und Pesto.@BAQRO0Q. . ... ...... 7.~ 15,00€
Mozzarella, Tomaten, Gemuse, Pesto-Dressing und Oregano

Pizza Pantaleu mit Ganseleber, Triuffel und Apfel.@@@ ........... 17,00€
Mozzarella, Tomaten, Rucola, Ganseleber, Triffel, Apfel und Oregano

Gnocchi mit sautiertem Gemdise und Pilzen. (@@, . . . . . ... ... .. 20,00€
Brot (Preis pro Person).% .............................. 1,70€
AliciBQRAOEQO . . ... ... ... .. e 2,20€
Oliven. . . . e e 1,60€

Bitte informieren Sie unser Personal, wenn Sie Allergien oder Unvertraglichkeiten

haben.
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