
 
 
Grilled octopus salad with truffle and pear emulsion.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19,50€ 
Candied cherry tomatoes, lettuce, papaya, and basil 
 

Salad with crispy goat cheese, pistachios, and orange.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  18,00€ 
Lettuce, celery, mint, cherry tomatoes, pistachios, and orange 
 

Burrata salad with vermouth-roasted pears.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  21,00€ 
Arugula, cherry tomatoes, walnuts, pears, avocado and pesto 
 

Filipino-style ceviche with calamansi and fish.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  21,00€ 
Chili, mango, coriander, avocado, corn, onion, cherry tomatoes and citrus fruits 
 

Salmon tartare.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18,50€ 
 

Tuna tartare.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  23,80€ 
 

Mediterranean gazpacho.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10,00€ 
 

Cantabrian anchovies in extra virgin olive oil.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .18,00€ 
 

 
Grilled scallops au gratin with asparagus.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .22,00€ 
 

Slow-cooked confit artichokes.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 22,00€ 
Truffled potato purée with black pork sobrasada 
 

Sea nettles with wakame.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 21,00€ 
 

Grilled octopus with truffled potato purée.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 22,50€ 
 

Cèpe (Boletus) croquettes (6 pcs.).  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15,80€ 
 

Roasted chicken croquettes (6 pcs.).  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15,00€ 
 

Cheese and jalapeño croquettes (6 pcs.).  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15,80€ 
 

Prawns with garlic and parsley.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .19,00€ 
 

Mussels with marinera sauce.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .18,00€ 
 

Menorcan-style mussels.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  18,00€ 
 

Baby squid.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  17,80€ 
 

Whitebait.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00€ 
 

Andalusian-style squid with kimchi emulsion.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  19,00€ 
 

Padrón peppers.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  13,50€ 
 

Fish stir-fry.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  20,50€ 
Whitebait, squid, and baby squid  
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Grilled Mallorcan red prawns.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .S.P.M €/Kilo 
 

Grilled scampi.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  S.P.M €/Kilo 
 

Grilled lobster.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  88,00 €/Kilo 
 

Grilled squid.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  24,50€ 
 

Grilled gilt-head bream.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 23,50€ 
 

Grilled sea bass.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .24,50€ 
 

Grilled turbot (Fillet).  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 32,00€ 
 

Turbot with honey and miso sauce (Fillet).  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  34,00€ 
 

Cod gratin with Allioli.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 29,00€ 
 

Gilt-head bream baked in salt.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  55,00 €/Kilo 
 

Sea bass baked in salt.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .56,00 €/Kilo 
 

Mixed grilled fish.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .34,00€ 
Sea bass, gilt-head bream, turbot, shadefish, prawns, mussels, and clams 
 

Mixed grilled fish with lobster.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  45,00€ 
Sea bass, gilt-head bream, shadefish, prawns, mussels, clams, and lobster 
 

Rock lobster stew (seasonal, minimum 2 people).  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . S.P.M €/Kilo 
 

Grilled rock lobster (seasonal only).  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  S.P.M €/Kilo 
 

Fried rock lobster with fried eggs and chips (seasonal only).  .  .  .  .  .  . S.P.M €/Kilo 
 

Rock lobster Thermidor (seasonal only).  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .S.P.M €/Kilo 
 

Fried John Dory with onions.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  S.P.M €/Kilo 
 

We offer a wider variety of fresh fish depending on the season 
 

 
Angus Entrecôte (350 g).  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .30,00€ 
 

Angus Entrecôte with pepper sauce or figs and Roquefort (350 g).  .  .  .  .  .  32,00€ 
 

Irish tenderloin steak (250 g).  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 32,00€ 
 

Irish tenderloin with pepper sauce or figs and Roquefort (250 g).  .  .  .  .  .  . 34,00€ 
 

Duck magret with foie gras, boletus, and truffled mashed potatoes.  .  .  .  .  31,00€ 
 

Suckling lamb chops with truffled sweet potato purée.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 25,00€ 
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(Minimum 2 people, price per person) 
 

Mixed paella.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  24,50€ 
 

Blind mixed paella (boneless).  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  24,50€ 
 

Fish and seafood paella.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .27,00€ 
 

Lobster paella.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  34,00€ 
 

Vegetable paella.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 22,50€ 
 

Black paella with baby squid and gratinated allioli.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  26,00€ 
 

Blind mixed fideuà.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .24,50€ 
 

Fish and seafood fideuà.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .27,00€ 
 

Creamy rice with scallops and red prawns.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 34,00€ 
 

Creamy rice with lobster.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  34,00€ 
 

A maximum of two types of paella are served per table. 

 
Seafood spaghetti.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 22,50€ 
 

Spaghetti bolognese.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .14,50€ 
 

Spaghetti with pesto and red prawns from Andratx port.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 32,00€ 
 

Pizza dragonera with vegetables and pesto dressing.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15,00€ 
Mozzarella, tomato, vegetables, pesto dressing, and oregano 
 

Pizza pantaleu with foie gras, truffle, and apple.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 17,00€ 
Mozzarella, tomato, arugula, foie gras, truffle, apple, and oregano 
 

Gnocchi with sautéed vegetables and mushrooms.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  17,00€ 
 

Bread (price per person).  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1,70€ 
 

Allioli.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  2,20€ 
 

Olives.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1,60€ 
 

 
Please inform our staff if you have any allergies or intolerances 

 

 

              
Gluten Crustacean Egg Fish Peanuts Soy Dairy Nuts Celery Mustard Sesame 

seeds Sulfites Mollusks Lupins 
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